Speiseplan fiir den offenen Mittagstisch in der Cafeteria

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

30.03.- 05.04.2026

Wahlmenii 1

Fleischklofichensuppe a1,
Bratwurst mit Rahmsofte a1,g
dazu bunte Gemiise

und Salzkartoffeln
Joghurtdessert mit Obst 2,¢
8,50 €/524kcal/ 4,9 BE

Serbische Bohnensuppe

mit Mettwurst und Kartoffeln
(Suppeneintopf)

Birne Helene

7,50 €/419kcal/ 4,8 BE

Gemusecremesuppe alg
Rihrei alc,g,l

dazu Spinat
Kartoffelplree
Fruchtmus a1,g,h2

7,50 €/464kcal/ 4,6 BE

Griindonnerstag

Steinpilzcremesuppe aLg

Hackbraten gefiillt mit Ei mit RahmsoRe

dazu Erbsen und Méhren
und Salzkartoffeln
Schokoladenpudding
8,50 €/552kcal/ 5,4 BE

Wir schlieBen unsere Cafeteria heute um 13.30 Uhr fiir Géste des Hauses!

Wir bieten des Weiteren montags bis donnerstags taglich als Wahlmenii 3:

Wahlmenii 2

Fleischklofichensuppe a1,
Pfannen-Gyros mit Zaziki
dazu Krautsalat

und Pommes Frites
Joghurtdessert mit Obst 2,¢
9,50 €/547kcal/ 5,5 BE

Blumenkohlcremesuppe ai,g
Jagerwurst

dazu Salat

und Pommes Frites

Birne Helene

9,00 €/579cal/ 5,3 BE

Gemusecremesuppe al,g

EDUARD-MICHELIS-HAUS

EINRICHTUNG FUR SENIOREN
KURZZEITPFLEGE

Hahnchen-Brustfilet mit Champignon-Rahmsof3e

dazu Salat

und Pommes Frites
Fruchtmus a1,g,h2
9,00 €/527kcal/ 5,2 BE

Steinpilzcremesuppe alg
Kohlrabi-Krauter-Medaillons
dazu Ofengemiise

und Krauterquark
Schokoladenpudding

8,00 €

Salatteller (bunte Blattsalate, Tomate, Gurke, Paprika u.d.) mit tagl. wechselder Uberraschungs-Zutat
dazu eine Tagessuppe und ein Dessert 7,50 €

Freitag

Samstag

Sonntag

Karfreitag

Unsere Cafeteria bleibt heute geschlossen!

Kein Mittagstisch!

dazu Bohnen-Biindchen
und Kartoffel-Drillinge
Eierlikbrcreme

19,00 €

Ostersonntag
Rinderkraftbriihe mit feiner Einlage ¢
Geschmorte Semerrolle auf RotweinsoRe

Wir wiinschen allen Bewohnerinnen, Bewohnern, Mitarbeitenden,
Ordensschwestern und Gasten des Hauses ruhige Osterfeiertag!



Wir bitten Sie um lhre Anmeldung!

Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstérker, 5. Phosphat, 6. StiBungsmittel
Allergene: al: Weizen, a2:Roggen, a3: Gerste, a4: Hafer, b: Krebstiere, c: Hiihnerei- u. Erzeugnisse, d: Fisch, e: Erdnisse, f: Sojabohnen,
g: Lactose u. Milcherzeugnisse, h1: Mandeln, h2: Haselnlisse, h3: Cashewniisse, h4: Walniisse, h5: Pecanniisse, hé: Paranlisse, h7: Pistazien,

h8: Macadamianiisse, i: Sellerie, j: Senf, k: Sesamsamen, |: Schwefeldioxid u. Sulphite, m: Lupinen, n: Weichtiere



